Stattkiuche GmbH
Speiseplan 06.00. - 10.05.2024

Schulzentrum - Gerthe

Menii A mit oder ohne Dessert Menii B mit oder ohne Dessert Menii C
Maontag Salatauswahl*>HH-SEV Salatauswahl*>HMSEV Bratchen®™"
Hahnchenbrustfilet (natur) .
mit Braten-SenfsaBe® Brankern-Sprossen-Bratling” £ SESLSONZ «6 Salathuffet*"2EMLSENE
BID-Kartaffeln®2 mit Braten-Senfsofe™
BID-Kartoffeln &2
Zitronenbuttermilch" Litronenbuttermilch™
Mittwoch Salatauswahl*2HMLSEVE Salatauswah/*>f LN Bratchen™"
Hahnerfrikasse™ Eierragout™*t . Salatbuffet2EMLSEN
mit Erbsen, Mihren, Spargel (BID-Eier, Kohlrabi, Mihren, Erbsen) in SoBe W“
Naturreis BID-Kartoffeln &2
DGE: FFiSEhDhStu KiFSEhkUEhEI’I‘Z'E"WZ
Donnerstag

Christi Himmelfahrt

Wir wiinschen [hnen quten Appetit!

Die griin hinterlegten Komponenten
entsprechen den DGE-Qualitatsstandards
firr die Verpflegung in Tageseinrichtungen
fiir Kinder sowie fir die Schulverpflegung
und wurden von der Deutschen .
Besellschaft fiir Ernahrung e. V. (DGE) .

als eine Menlinie zertifiziert. DE-0KD-00B

|= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= SuBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und SiBungsmittel, 12= Farbstoffe, 15 = geschwarzt,
16= Phosphat, DI = Dinkel, £l = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, HF = Hafer, HN = Haselniisse, KN = Cashewniisse,
KT = Krebstiere, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfriichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja, WN = Walniisse,
W = Weizen, R = Gurke, Kohlrabi, Mahre, Paprika, 0 = taglich und saisonal wechselnd
Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Anderungen vorbehalten




